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PROGRAMACION
CURSO PRODUCCION DE HONGOS COMESTIBLES SOBRE
RESIDUOS AGROFORESTALES

Propodsito del curso: Capacitar a emprendedores del sector urbano,
periurbano y rural a través de proyecto y fomentar el autoempleo.

Objetivo general del curso: Al término del curso el participante sera capaz de
aplicar las técnicas del cultivo del hongo seta (Pleurotus ostreatus) en sus
localidades, con la finalidad de mejorar su nivel de vida, fomentar el
autoempleo y contribuir al desarrollo de su localidad.

Perfil del asistente: Abiertos a adoptar nuevas tecnologias

PRESENTACION

CULTIVO DE SETAS (Pleurotus sp.)

Este curso es parte de la secuencia de capacitaciones a publico en general
desde el afo 2007, se busca con este curso acercar a los participantes a
abordar este tipo de emprendimientos en el que la calidad, productividad y
mercado son clave y como incide la interaccion de estos factores en la
produccion de setas comestibles.

Tipo de curso: Tedrico practico
Fechas: sabado 24 de noviembre y domingo 25 de noviembre.

Lugar: Unidad productiva empresa Orellanas con Sentido Social. Transversal
76 B No 81H-18. Barrio La palestina, junto al minuto de Dios

Duracién: 15 horas teérico practicas

PROGRAMACION

24 de Noviembre de 2012

Sesion 1 Mafiana




Lugar: Auditorio

HORA TEMA
8:00 8:15 AM Inscripcion
8:15 10:00 AM Biologia del cultivo de Hongos
10:00 - 10:15 AM Refrigerio
10:15-11:15 AM Fases del Cultivo
11:15-12:15 AM Costos de Produccion

24 de Noviembre de 2012
Sesion 2 Tarde

Lugar: Unidad Productiva

HORA TEMA
1:00 a 2:00 PM Preparacion de sustrato
2:00 3:00 PM Tratamiento térmico
3:00 4:00 PM Infraestructura de cultivos de hongos
4:00 -4:15PM Refrigerio
4:15-5:00 PM Degustacion de productos a base de orellanas

25 de Noviembre de 2012
Sesion 3 Maiiana

Lugar: Unidad Productiva

HORA TEMA
9:00 10:00 AM Inoculacion
10:00 - 10:15 AM Refrigerio
10:15-11:15 AM Recoleccion
11:15-12:15 AM Manejo de residuos




25 de Noviembre de 2012
Sesion 4: Tarde

Lugar: Unidad Productiva

HORA TEMA
1:00 4:00 PM Manejo de plagas
1:00 - 4:00 PM Practicas en el Invernadero
4:00 - 5:00 PM Cierre del curso

El curso tendra una intensidad de 15 horas teérico-practicas, sera dictado por
la ingeniera agronoma Claudia Marcela Porras Vanegas, gerente empresa
Orellanas con Sentido Social y el Ingeniero Agrénomo Javier Leonardo
Rodriguez Director del programa de Hongos comestibles del grupo SIPAF de la
Universidad Nacional de Colombia, Ingeniero de Producciéon de FUNGITECH
Servicios y Capacitacion en el cultivo de hongos comestibles.

Costo

Publico en general $300.000
Estudiantes con carné vigente $250.000
Incluye:

e Certificado,

e Carta de intencién de compra de produccion,
¢ Dos (2) blogues inoculados,

e Dos (2) bloques incubados

¢ Memorias en medio magnético.

e Almuerzos

o Refrigerios

Consignacion Banco de Bogota
Cuenta de Ahorros 014214563
A nombre de Javier Rodriguez




Enviar copia del recibo de consignacién al correo.
hongosdecolombia@colombia.com

Para reservar el cupo se debe diligenciar el formato de preinscripcion.

Informes
Ingeniera agronoma: Claudia Marcela Porras

Celular 3003054231

Ingeniero Agronomo: Javier Leonardo Rodriguez

Celular 317 3022083



